








Harina refinada para todos los usos, manofacturada con trigo duro de invierno 
y trigo de primavera. Se utiliza para hacer galletas y bizcochos, hacer masas de 
diferentes tipos de recetas dulces o saladas, espesar, preparar salsas, empanar 
y freír bacalaítos, crepas, arepas, etc. 

Manufactured from winter and spring wheat and ideal for any use. 
Preparedelicious cookies and biscuits, or a variety of sweet or savory cakes. 
Use for breadng and frying cod fritters, crepes, arepas, etc. This flour can also 
be used to thicken and prepare sauces. 

AMAPOLA WHEAT FLOUR 
ALL PURPOSE

PACK

UPC

CASES | PALLET

MATERIAL

TI | HI

24 | 1LB (16oz) 453g

678008011238

50

PLASTIC

10 X 5 15 X 8 10 X 5 7 X 10

PAPER PLASTIC PAPER

120 50 90

678008009693 678008010422 678008022593

10 | 2LB (32oz) 907g 6 | 5LB (80oz) 2.27kg 1 | 25LB (11.34kg)

Amapola Wheat Flour All
Purpose 1 LB

Amapola Wheat Flour All
Purpose 2 LB

Amapola Wheat Flour All
Purpose 5 LB

Amapola Wheat Flour All
Purpose 25 LB

678008011238 678008009693 678008010422 678008022593





Harina de maíz amarillo para todos los usos. Se utiliza para preparar bizcochos
y pan de maíz, empanar y hacer arepas. La granulación de nuestro maíz es el
ideal para preparar cualquier producto. 

This nutritius corn flour is perfect for making biscuits, corn bread, arepas, 
crispy sorullitos an many more recipes. The granulation of this corn is ideal 
for the preparation of any product.  

CORN MEAL ALL PURPOSE
DEGERMINATED

PACK

UPC

CASES | PALLET

MATERIAL

TI | HI

24 | 1LB (16oz) 453g

678008011269

50

PLASTIC

10 X 5 15 X 8 10 X 5 7 X 10

PAPER PLASTIC PAPER

120 50 90

678008009976 678008009945 678008022494

10 | 2LB (32oz) 907g 6 | 5LB (80oz) 2.27kg 1 | 25LB (11.34kg)

5 X 10

PAPER

70

678008006111

1 | 50LB (22.68kg)

Amapola Corn Meal
 1 LB

Amapola Corn Meal
 2 LB

Amapola Corn Meal
 5 LB

678008011269 678008009976 678008009945

Amapola Corn Meal
25  LB

Amapola Corn Meal
 50 LB

678008022494 678008006111





Harina manufacturada con trigo de primavera y trigo duro de invierno. Es blanqueada 
enriquecida (incluye ácido fólico) y contiene bromato y enzimas. El trigo usado y la 
cantidad de proteína le brindan versatlidad, logrando una fermentación natural y 
elasticidad en la masa. Es una harina de tolerancia superior, de fácil manejo y excelente
rendimiento. Se ajusta a los procesos de elaboración en cualquier taller. 

Flour manufactured with hard springs wheat and hard red winter wheat. It is bleached, 
enriched (including folic acid), bromated and contains enzymes. The wheat used and 
the amount of protein will provide versatility, archieving natural fermentation and 
elasticity in the dought. It is an upper tolerance flour, with easy handling and excellent
performance. Conforms to every baking style at any shop. 

AMAPOLA WHEAT FLOUR 
FOR BREAD AND PIZZA

PACK

UPC

CASES | PALLET

MATERIAL

TI | HI 10 X 5 7 X 10

PLASTIC PAPER

50 90

678008009723 678008022609

6 | 5LB (80oz) 2.27kg 1 | 25LB (11.34kg)

Amapola Wheat Flour 
for Bread and Pizza 5 LB

Amapola Wheat Flour 
for Bread and Pizza 25 LB

678008009723 678008022609





Harina especial para confeccionar bizcochos y galletas. 
Permite un batido suave, esponjoso y uniforme.
Contiene sal y polvo de hornear.

Special flour for making cakes and cookies.
It allows smooth, spongy and consistent mixing.
It contains salt and baking powder.

AMAPOLA 
CAKE FLOUR

PACK

UPC

CASES | PALLET

MATERIAL

TI | HI 10 X 5 7 X 10

PLASTIC PAPER

50 90

678008009686 678008021985

6 | 5LB (80oz) 2.27kg

10 X 5

PLASTIC

50

678008009747

12 | 2LB (32oz) 905g 1 | 25LB (11.34kg)

Amapola Self Rising
2 LB

Amapola Self Rising
5 LB

678008009747 678008009686

Amapola Self Rising
20 LB

678008021985





Añade los beneficios de la nutrición integral a tu cocina sin sacrificar el sabor, 
la textura o la apariencia. La harina Amapola Ultragrain 30% para todo uso es 
una mezcla única de 30% Ultragrain y 70% harina blanca enriquecida, utilícela 
en lugar de harina blanca regular para comenzar la transición de sus recetas 
favoritas a la nutrición del grano integral.  

Add the health benefits of whole grains to your cooking and baking without 
sacrificing taste, texture or appearance. Amapola Ultragrain 30%  All Purpuse
is a unique blend of 30% Ultragrain an 70% white flour to begin transitioning
your favorite recipes to whole grain nutrition. 

AMAPOLA WHEAT FLOUR 
WITH ULTRAGRAIN

PACK

UPC

CASES | PALLET

MATERIAL

TI | HI 10 X 5

PLASTIC

50

678008000010

12 | 2LB (32oz) 907g

Amapola Wheat Flour 
with Ultragrain 2 LB

678008000010





Harina de maíz extra fina, de textura muy suave. Se utiliza para hacer crema 
de maíz, un cereal de desayuno favorito en Puerto Rico. Es delicioso, cremoso 
y fácil de hacer. Buena para empanar y perfecta para espesar sus guisos 
porque es extra fina. 

Extra fine corn flour with a very soft texture. It is used for cornmeal 
porridge, a favorite breakfast cereal in Puerto Rico. It is delicious, 
cremy  and very easy  to make. Good to bread and it is perfect to thicken
your stews because it is extra fine.

PACK

UPC

CASES | PALLET

MATERIAL

TI | HI 10 X 5

PLASTIC JAR

50

678008009884

12 | 1LB (16oz) 424g

Amapola La Cremita

678008009884

La Cremita
HARINA FINA DE MAÍZ 
DESGERMINADO

DEGERMINATED
CORN FLOUR



MAPA DE
EXPORTACIÓN

JAL Trading Inc.
Islas Virgenes
St Croix
St Marteen
St Thomas
Anguilla
Barbados
Aruba
Antigua
Tórtola
Virgen Gorda
Curaçao

PROMO International
Aruba
Monserrat
Surinam
Costa Rica
Bahamas
Dominican Republic
Honduras

Deltagen 
BioProducts
Aruba 
Curaçao

Food Export
St. Croix
St. Thomas

Huang Zhan
Aruba

Cobertura de AMAPOLA - Caribe 



MAPA DE
EXPORTACIÓN

Cobertura de AMAPOLA - US 

Latino Food Distributors
Massachusetts 
Rhode Island
Connecticut
New York
Pennsylvania
New Jersey

Roma Distributors
Florida 
Miami
Orlando

Titan Products of PR
Florida
Orlando



APOYO DE 
MERCADEO

 
        

 

 
      

 
           

Amapola 
Display 
Brand

Amapola 
Pallet
Brand



APOYO DE 
MERCADEO

Amapola Brand Stopper

Amapola Shelftalker Brand

Amapola Brand Dividers

¡LO NUEVO 
TIENE 

HISTORIA!

Encuentra recetas en
www.amapolapr.com

¡LO NUEVO TIENE HISTORIA!
www.amapolapr.comEncuentra recetas en




